


¿POR QUÉ CONSUMIR CAFÉ ORGÁNICO 
COFFEE LIFE?

Es garantía natural: sin pesticidas, ni químicos

o fertilizantes.

Aporta antioxidantes, vitaminas y otros

beneficios para la salud que ayuda al

rejuvenecimiento de las células y permite

alargar la juventud.

Producir café orgánico ayuda a la

conservación de nuestra flora y fauna.

Contribuye a cuidar el medio ambiente

Nuestra marca:

Coffee Life

Nuestra cooperativa Agropecuaria Sweet Coffee lleva

mas de 21 años años dedicándose a la producción y

comercialización de café en tres regiones de nuestro

país. Todo ese tiempo ha servido para que logremos

perfeccionar nuestros procesos y esto nos ha permitido

ingresar al mercado de los cafés tostados y molidos de

gran calidad.

Ahora en nuestra cooperativa contamos con una marca

propia de café tostado y molido denominada COFFEE

LIFE, un producto resultado de la dedicación y pasión

que tenemos para producir y comercializar café

Los beneficios de comercializar nuestro café

Contamos con nuestra propia área de tostado y

empacado.

Contamos con registro sanitario.

Podemos cumplir requerimientos mensuales de

entre 4 mil y 8 mil Kilos.



NUESTRO 

ORIGEN

Región 
Cajamarca

Región 
Amazonas

Región 
San Martín

Con sus diferentes

pisos altitudinales y

diferentes microclimas

permiten que en esta

región se logren

producir cafés con

diferentes aromas y

sabores.

La altitud y el clima

permiten que en esta

región crezcan cafés

de calidad quienes

conviven junto a la

diversa flora y fauna

existente en dicha

zona.

El clima amazónico

contribuye a que las

plantas de café

produzcan granos de

gran aroma y sabor

además que es la

región que produce

más café en todo el

Perú.

Nuestro café proviene de 3 regiones del nor

oriente del Perú, la Región Cajamarca,

Región Amazonas y Región San Martín

Gracias a su clima y relieve nos permite

obtener granos de gran calidad los cuales

utilizamos para producir nuestro café

tostado y molido.

Región 
Cajamarca

Región
Amazonas

Región 
San Martín
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